Notre boutique Zone Péle 2000 vous accueille :
Lundi : Fermé
Mardi : 8h30-14h 15h30-18h30
Mercredi: 8h30-14h
Jeudi: 8h30-14h

Vendredi: 8h30-14h 15h30-18h30

Samedi: 8h30-14h 15h30-18h30
Dimanche : Fermé

Www.gamontraiteur.fr

| CARTE PLATS CUISINES PRINTEMPS ETE 2024

Site : www.gamontraiteur.com
Mail : contact@gamontraiteur.fr

Suivez-nous sur

https://www.facebook.com/michel.gamontraiteur



mailto:contact@gamontraiteur.fr
https://www.facebook.com/michel.gamontraiteur

S

Plateau FROID (panaché de 50 pieces froides) : 50.00 € //

APERITIF

Navette chevre pesto (10) Mini Wrap Poulet Paprika (10) Bﬁdyé’tf;e en Cro(te
Canard Pistache (10) Brochette de Saumon Gravlax et abricot’sec (10), Mini chou
mozza truffe d’été (10) Coquille de Crémeux de Patate douce/ Gambas en cro(ite

d’épices (10)

?/% teau/CHAUD (panaché de 50 piéces chaudes) : 60.00 € .
///éﬁini burger/(iO), Mini samoussa poulet curry (10), Mini croque-monsieur (10),
///L/romesquis de courgettes & menthe (10), Queue de crevette panée (10)
i/
?’///;%/Assortiment de 15 mini verres : 36 € %
% ~  Panacotta salée Tomates confites et Jambon cru (3) Tartare de Pétoncle sur lit de
77, Courgettes & Basilic (3) Tartare d’Asperges, Tomate, Chorizo (3) Tataki de Magret,

N

/Z// Mini Ratatouille (3) Tiramisu Chevre Betterave (3)
i

ENTREES FROIDES (ENV. 150G)

\\ 2

f//////ﬂVIédaillon de Foie Gras au Rostello & sa brioche
Wﬂédaillon de Foie Gras Figue Abricot & sa brioche

f/ /// ) de Thon rouge et Saumon au Sésame & sa mousse d’Avocat
///4/ icheur d’Asperges & crabe des neiges Z.
/’////é/Chee/s/ecake a la Betterave 7

f; /7_;]? %ﬂef égumes d’été au chévre et tomates confites

n Bellevue & sa sauce tartarg}_.(8 personnes minimum)
ENTREES CHAUDES (ENV. 150G)

o

Gambas et Pointes d’Asperges Vertes, Sauce Beurre Blanc
>Bis de Veau Morilles 7
ses d/e_'Greno__uiIIes Persillés (les 8)

7z,
%2// s POISSbNS (ENV. 150G)
%/;%' gl’éfirfl' el éf//oute Nblx de Pecan Sauce Herbes

Curry de Cabilla%et
Filet de Bar en/umble/ %
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Mignon de Vealf4aute Mariled/ %/Z// //’ 13.00 €
Filet de Boeuf againtleseph . 7" / 15.00 €
Souris d’Agneau c/enfité??u thym 7/ G H /7 11.00 €
Filet Mignon de Poff’c/a CJ/gu Che ’?d& mates confites jus réduit ,./}50 €/
Médaillons de Pintade gux$eénteurs ovencales (Tomate et Olives noires)/ 950¢€
Magret de Canard sauce Mis Hices 12.00 €

LEGUMES (ENV. 150G) PRIX/NIQUE 4.00 €

Tian Proveng}‘-l/f-/ ?///
Ecrasé de Pomme de Terre %Truffe d’Eté W ////

Crique de Pomme de Terrgfe%:ourgette _ ~

# A
Ravioles aux Leg%
Flan de Courgettes & tomf}a/ “confites

Poélée de Légumes d’Eté a/L'ﬁ}nle Vierge

Risotto aux Aspe;gés
77
PLATS UNIQUES (ENV. 450G) PRIX/UNIQUE 11.00 €

COUSCOUS 7
(Boeuf, Agneau, Poulet, Merguez Maison,Carottes, Courgettes, /
// Navets, Pois Chiches, Epices, Semoule) 7
7 4 PAELLA ' %y
/ (Calamars, Moules, Gambas, Beeuf, Porc, Poulet, Petits Pois, Oignons, 4;
Poivrons Rouges, Riz, Safran) 7

TAJINE DE PINTADE, CITRON, ABRICOTS, AMANDES
(Pintade Fermiere, Citrons Confits, Abricots Moelleux, Amandes,-//
Courgettes, Carottes, E_p_i_cles) /jf/
& ROUGAIL SAUCISSEf' / ',/./' D,
/ (Saucisse Fumé légérement pimenté, Tomate, Oign/qn;/Riz)-_/f
4 JAMBALAYA POULET
(Poulet, Lardons, Chorizo, oignons, Poivrons,//'R'iz, Pim_g/nt de Cayenne)

FIDEWA % A

(Calamars, Moules, Gambas, Lotte, Petits P0|s,/0ignons, /
Poivrons Rouges, Riz, Safran) A

AIOLI (14 €/PERs) g

(Cabillaud, Crevettes, CEuf Dur, Carottes, Choux-fleurs, Haricots Verts, B 7

Pommes de Terre, Aioli)
Y, 7

TOUS LES PLATS PRESENTES SUR’/éEF{I'E CARTE'SONT ENTIEREMENT FABRIQUES =
) S SOINS ET PB/pPOSES POUR UN MINIMUM DE 5 PERSONNES. Y

%



